Creamy Gel
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Mode d'emploi

e Soluble a froid et & chaud
¢ Melanger avec fouet ou spatule
o Peut étre mixé

Plus d' info & conseils

Applications

e Cremeux
e Bavarois
e Structures onctueuses
e Créme patissiére froide

Avantages

e Aussi soluble a froid

¢ Remplace jaunes d'oeufs en liaison

e Sensation en bouche crémeuse

e Aussi pour les textures crémeuses salées que sucrées
e Resistant a I'alcool et a I'acidité

e Sans sucre



